Doporuceni pro uzeni s pouzitim barviciho tekutého koure
KOPTISMAK DELIKAT RED, KOPTISMAK DELIKAT PLUS BROWN a KOPTISMAK DRUBEZ

Royal Spice — polsko-ukrajinsky vyrobce pfirodniho tekutého koure pro uzeni mas, ryb a syra.

PouZzitim barviciho tekutého koure "KOPTISMAK"vyrazné usnadnite proces uzeni a ziskate fadu vyhod a
dokonalou chut.

Vyhody pouziti:

e odstranéni pfipadné horkosti

® snizeni ztrdtazo 10 %

e zvySeni produktivity spolecnosti snizenim doby uzeni
e stabilni dokonala barva vyrobk

* maskuje neobvykly zdpach a chut nekvalitnich
surovin

¢ konzervacni vlastnosti jsou zachovany jako u
tradi¢niho uzeni.

Zpusob pouZziti:

- do nakladaciho solného laku nebo marinady - do marinady
nebo solného nakladaciho laku pridejte barvici tekuty kout 1,5-2%
(150-200ml tekutého koufe na 10 litr( solného nakladaciho
nalevu nebo marinady).
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- do vody - do vody dodejte barvici tekuty kouf v poméru 1 litr
tekutého koufe na 15 litr( vody. Teplota vodu musi byt v rozmezi
+18- +25C.

- do masové smési — do masové smési pfidejte 0,8 - 1% "Koptismak".

Doba pouZitelnosti pfipravku v uzaviené nadobé je 24 mésicu



